
                  

              MENU' CERIMONIE

MENU DI CARNE   € 35

ANTIPASTO A SCELTA TRA:
Salumi nostrani e formaggi del territorio  
Vitello con salsa tonnata, verdurine in agrodolcee crostini di pane

PRIMO PIATTO  A SCELTA TRA:
Gnocchetti di patate Novara (gorgonzola Novarese dop e salame della duja)
Lasagnetta alla bolognese
Paccheri alla crudaiola (Pomodoro San Marzano e stracciatella di burrata pugliese dop)
Ravioli, asparagi, pomodorini confit e scaglie di ricotta salata

SECONDO PIATTO A SCELTA TRA:
Scaloppina ai funghi porcini 
Tagliatina di manzo rucola e scaglie di grana
Rollè di carne in pasta sfoglia farcito con verdurine e fondutina leggera al parmigiano
Bistecca di manzo alla valdostana con insalatina
Roastbeef all' inglese con spicchi di patate al forno

MENU' DI  PESCE    € 43

ANTIPASTO A SCELTA TRA:
Carpacci di salmone e tonno affumicato, cocktail di gamberetti  e antipasto di mare
Polipo e patate con olive taggiasche e pomodorini freschi, leggermente piccantino

PRIMO PIATTO A SCELTA TRA:
Paccheri ai frutti di mare
Pennette al salmone e polpa di granchio in salsa aurora
Ravioli di pesce con datterino giallo
Trofie fresche con bisque di mare, punte di asparagi, gamberetti e mandorle a scaglie
Lasagnetta con ragù di pesce e besciamella aromatizzata al limone e crumble di erbette

SECONDO PIATTO A SCELTA TRA:
Filetto di salmone, friarielli saltati e riduzione di vino rosso
Spezzatino di tonno con julienne di verdure agrodolci
Calamari gratinati al forno con verdurine
Filetto di branzino al cartoccio



In tutti i menu è inclusa Acqua minerale 
Un litro di vino sfuso ogni 4 persone oppure calice di spritz/prosecco/bibita in 
lattina

SONO DA CONSIDERARSI EXTRA:
Caffè ed amari

TORTA DI PASTICCERIA:
A scelta tra le classiche € 35 al kg (un kg serve 10 persone)

BOTTIGLIE PER BRINDISI:
Shamat Spumante Extra dry € 18
Prosecco di Valdobbiadene superiore Follador € 24
Trento Brut Millesimato € 40

MENU' DI CARNE SENZA IL SECONDO PIATTO € 29
MENU' DI PESCE SENZA IL SECONDO  PIATTO € 37


